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VIELEN DANK

fiir den Kauf einer Ninja® Foodi ® Dual-Zone HeiBluftfritteuse

REGISTRIEREN SIE IHREN KAUF

i’. ninjakitchen.eu/register-
guarantee

|:| Scannen Sie den QR-Code
mit einem Mobilgerat

BEWAHREN SIE DIE FOLGENDEN
INFORMATIONEN GUT AUF

Modellnummer:

Seriennummer:

Kaufdatum:

(Beleg aufbewahren)
Geschaft:

TECHNISCHE DATEN

Spannung: 220-240 V-, 50-60 Hz

Leistung: 2470 W

TIPP: Sie finden Modell- und
Seriennummer auf dem QR-Code-
Etikett auf der Rlckseite des Gerats
neben dem Netzkabel.

Die entsprechende Markierung

zeigt an, dass dieses Produkt
in der EU nicht mit dem
normalen Haushaltsmull
entsorgt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Gerat
korrekt entsorgt wird, helfen Sie
mit, potentiellen negativen Folgen
fur die Umwelt und die menschliche

Gesundheit vorzubeugen, und Sie tragen
verantwortlich dazu bei, dass Materialien

nachhaltig wiederverwendet werden.

Benutzen Sie bitte fur die RUckgabe des
Altgerats entsprechende Rlckgabe- und
Sammelsysteme oder kontaktieren Sie

den Einzelhandler, bei dem Sie das Gerat

gekauft haben. Diese kdnnen dieses

Produkt fur ein umweltfreundliches und

sicheres Recycling zurtcknehmen.

INHALTSVERZEICHNIS
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT

Lesen Sie alle Anweisungen vor erstem Gebrauch lhrer Ninja® Foodi®
Dual-ZoneHeiBluftfritteuse.

Bei der Verwendung von Elektrogeréten sollten immer die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen befolgt werden, einschlieBlich der folgenden:

10

n

WARNHINWEISE

Dieses Gerat kann unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung von Personen
mit verminderten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem
Mangel an Erfahrung und Kenntnissen
verwendet werden, wenn sie die damit
verbundenen Risiken kennen.

Kinder durfen keinen Zugriff auf das Gerat
und das Kabel haben. Das Gerat darf NICHT
von Kindern verwendet werden. Falls das
Gerat in der Nahe von Kindern betrieben
werden soll, mUssen diese unbedingt strikt
beaufsichtigt werden.

Um eine Erstickungsgefahr fur Kleinkinder
zu vermeiden, entfernen und entsorgen
Sie die Schutzabdeckung am Netzstecker
dieses Gerates. Kinder durfen nicht mit
diesem Geratspielen.

NICHTS auf das Gerat stellen oder lagern,
wenn es in Gebrauch ist.

Das Gerat NICHT auf oder neben einen
HeiBgas- oder Elektrobrenner oder

in einen beheizten Ofen oder eine
Herdplatte stellen.

NIEMALS Steckdosen unter der
Arbeitsflache verwenden.

NIEMALS dieses Gerat an eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernbedienungssystem anschlie3en.

KEIN Verlangerungskabel verwenden.
Ein kurzes Netzkabel wird verwendet,
um die Gefahr zu verringern, dass Kinder
unter acht Jahren das Kabel greifen oder
sich darin verfangen, und um das Risiko
zu verringern, dass Personen Uber ein
langeres Kabel stolpern.

Um Stromschlédge zu vermeiden, tauchen
Sie das Kabel, den Stecker sowie andere
Teile der Haupteinheit NIEMALS in
Wasser oder andere FlUssigkeiten. Nur
im bereitgestellten Behalter kochen.

Uberprifen Sie regelmaRig das Gerat und
das Netzkabel. Im Fall eines beschadigten
Netzkabels oder Steckers verwenden Sie
NICHT das Gerat. Wenn das Gerat nicht
funktioniert oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde, stellen Sie die Nutzung
sofort ein und rufen Sie den Kundendienst an.

IMMER sicherstellen, dass das Gerat vor
dem Gebrauch richtig zusammengestellt ist.
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Decken Sie das Lufteinlassventil oder den
Luftauslass NICHT ab, wenn das Gerat in
Gebrauch ist. Dadurch wird ein gleichmaRiges
Garen verhindert und das Gerat kann
beschadigt oder Uberhitzt werden.

Vor Einsetzen des entfernbaren Behéalters
in den Hauptteil mUssen Behalter und
Hauptteil sauber und trocken sein, wischen
Sie alle dazu mit einem weichen Tuch ab.

Dieses Geréat ist nur fir den Gebrauch im
Haushalt vorgesehen. Verwenden Sie dieses
Gerat AUSSCHLIESSLICH fur den Zweck, fur
den es bestimmt ist. Verwenden Sie dieses
Gerat NICHT in fahrenden Fahrzeugen oder
Booten. Verwenden Sie das Gerat NICHT

im Freien. Zweckentfremdung kann zu
Verletzungen fUhren.

Nur far den Gebrauch auf einer
Arbeitsplatten bestimmt. Stellen Sie sicher,
dass die Oberflache eben, sauber und
trocken ist. Bewegen Sie das Gerat NICHT,
wenn es in Gebrauch ist.

Stellen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs NICHT in N&he der Kante der
Arbeitsflache auf.

Verwenden Sie KEINE Zubehorteile, die
nicht von SharkNinja empfohlen oder
verkauft werden. Stellen Sie Zubehor nicht
in eine Mikrowelle, einen Toasterofen,
Konvektionsofen/HeiBluftofen oder

einen herkdmmlichen Ofen oder auf eine
Keramikkochflache, eine elektrische Spule;
einen Gasbrennerherd oder Grillofen fur
den AuBenbereich. Die Verwendung von
Zubehorteilen, die nicht von SharkNinja
empfohlen oder verkauft werden, kann zu
Brand, Stromschlag oder Verletzungen
fuhren.

Stellen Sie vor Betrieb IMMER sicher, dass
der Behdalter vollstandig geschlossen ist.

Das Gerat NICHT verwenden, wenn
der entfernbare Behalter nicht im Gerét
eingesetzt ist.

Verwenden Sie dieses Gerat NICHT zum
herkdmmlichen Frittieren mit Ol.

Vermeiden Sie, dass das Gargut mit den
Heizelementen in Berhrung kommen. Beim
Garen NICHT uberfullen. Eine Uberfullung
kann zu Verletzungen oder Sachschaden
fUhren oder den sicheren Gebrauch des
Gerates beeintrachtigen.

19 [ninjakitchen.eu

22

23

24

25

26

Die Steckdosenspannungen kénnen
variieren und die Leistung Ihres Produkts
beeintrachtigen. Um mogliche Krankheiten
zu vermeiden, Uberprifen Sie mit einem
Thermometer, ob |hr Gericht gemal den
empfohlenen Temperaturen gekocht wurde.

Sollte schwarzer Rauch austreten, trennen
Sie das Netzkabel unverztglich vom
Stecker. Warten Sie, bis kein Rauch mehr
austritt, bevor Sie Kochzubehor entfernen.

KEINE heien Oberflachen berthren. Die
Oberflachen der Gerate sind wahrend

und nach dem Betrieb heil3. Benutzen

Sie IMMER schitzende Topflappen oder
isolierte Ofenhandschuhe und verwenden
Sie vorhandene Griffe, um Verbrennungen
oder Verletzungen zu vermeiden.

Bitte gehen Sie besonders vorsichtig

vor, wenn Sie ein Gerat bewegen oder
transportieren, in dem sich heiRe
Lebensmittel, befinden. Unsachgemalie
Verwendung kann zu Verletzungen fuhren.

Verschuttete Lebensmittel kdnnen schwere
Verbrennungen verursachen. Halten Sie
Gerat und Kabel von Kindern fern. Lassen
sie KEINESFALLS das Netzkabel Uber
Tischkanten oder Uber Arbeitsflachen
herunter hangen, und es darf keinesfalls
heiBe Oberflachen berthren.

Die Behalter und die Crisper-Platte erhitzen
sich wahrend des Garvorgangs erheblich.
Vermeiden Sie direkten Koérperkontakt,
wenn Sie den Behdlter oder die Platte aus
dem Gerat entfernen. Stellen Sie nach

dem Herausnehmen den Behéalter oder die
Platte IMMER auf einer hitzebestéandigen
Oberfldche ab. Berthren Sie wahrend des
Garvorgangs oder unmittelbar danach
NICHT das Zubehor.

28

29

30

31

32

33

34

Reinigungstatigkeiten und durch

den Anwender vorzunehmende
Wartungsarbeiten durfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden.

KEINE der folgenden Materialien in das
Gerat geben: Papier, Karton, Kunststoff,
Bratschlauche und dergleichen. Sie
kénnten einen Brand verursachen.

Bei der Verwendung von Behéltern, die aus
anderen Materialien als Metall oder Glas
bestehen, ist auBerste Vorsicht geboten.

NICHT mit einem Scheuerschwamm aus
Metall reinigen. Teile kdnnen abbrechen
und elektrische Teile berthren, wodurch
die Gefahr eines Stromschlags entsteht.

Informationen zur regelmaBigen Wartung
des Gerates finden Sie im Abschnitt
Reinigung und Wartung.

KEINE der folgenden Materialien in das
Gerat geben: Papier, Karton, Kunststoff,
Bratschlauche und dergleichen. Sie
kénnten einen Brand verursachen.

Bei der Verwendung von Behéltern, die aus
anderen Materialien als Metall oder Glas
bestehen, ist auBerste Vorsicht geboten.

Weist darauf hin, dass die Anleitungen gelesen und angeschaut werden missen, um den Betrieb
und die Nutzung des Gerates zu verstehen.

Weist auf eine Gefahr hin, die zu Verletzungen, zum Tod oder zu erheblichen Sachschaden
fuhren kann, wenn die in diesem Symbol enthaltene Warnung missachtet wird.

Achten Sie darauf, den Kontakt mit heiBen Oberflachen zu vermeiden. Verwenden Sie stets
einen Handschutz, um Verbrennungen vorzubeugen.

BBl

Nur zum Gebrauch im Innenbereich und fur private Zwecke vorgesehen.

IESE ANWEISUNGEN GUT AUFBEWAHREN
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BESTANDTEILE

Haupteinheit

Antihaftbeschichteter Korb

"——

Luftauslass

Bedienfeld

Knusperblech

Mehrstdockigen Grillrost
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VERWENDUNG IHRER LUFTFRITTEUSE

FUNKTIONSTASTEN

AIR FRY (HeiBluft-Frittieren):
Verwenden Sie diese Funktion, um
Ihre Speisen mit wenig oder gar
keinem Ol knusprig und knackig zu
machen.
MAX CRISP: Optimal fur
TiefkUhlprodukte wie Pommes
Frites und H&hnchenstuckchen.
BAKE (Backen): Zaubern Sie
leckere Backwaren und Desserts
ROAST (Braten): Verwenden Sie
das Gerat als Rostofen fur zartes
Fleisch und mehr.
REHEAT (Aufwédrmen):
Durch vorsichtiges Erwarmen
schmecken selbst Speisen vom
Vortag knusprig.
DEHYDRATE (Doérren): Dorren
Sie Fleisch, Obst und Gemuse, um
gesunde Snacks zuzubereiten.
Ein-/Ausschalttaste: Mit der (©
Taste wird das Gerét ein- und
ausgeschaltet, sie dient ebenso
zum Abbruch aller Garfunktionen.
BEDIENTASTEN
@ Einstellung der Leistung fur
den Behalter links.
(Zone )
@ Einstellung der Leistung fur
den Behalter rechts.
(Zone 2).

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

)

TIME
TEMP

AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT

BAKE DEHYDRATE

TEMP TIME

DUALZONE TECHNOLOGY

DOUBLE STACK PRO
=}

SYNC MATCH
(=} (=)

START
STOP

Bei Einstellung der Zeit wird
die digitale Anzeige als
HH.MM (Stunden:Minuten)

angezeigt.

TEMP: Drlcken Sie auf TEMP.
Verwenden Sie die nach oben und
nach unten zeigenden Pfeile,

um die Gartemperatur vor oder
wahrend des Garvorgangs
anzupassen.

TIME: DrUcken Sie auf TIME.
Verwenden Sie die nach oben
und nach unten zeigenden
Pfeile, um die Garzeit in jeder
Funktion vor oder wéhrend
Garzyklus anzupassen.

DOUBLE STACK PRO Kochen

Sie 4 Lebensmittel gleichzeitig

in 2 unabhangigen HeiBluft-
Frittierschubladen fur gleichmaBig
knusprige Mahlzeiten und Snacks.

SYNC-Taste: Synchronisiert
automatisch die Garzeiten, damit
beide Kammern zum selben
Zeitpunkt den Garvorgang
beenden, auch wenn sie
unterschiedliche Garzeiten
aufweisen.

MATCH-Taste: Passt automatisch
die Einstellungen der Zone 2 auf
die der Zone 1an, um eine groRere
Menge desselben Gerichts oder
unterschiedliche Gerichte mit
derselben Funktion, Temperatur
und Zeit zuzubereiten.

START/STOP-Drehknopf: Nach
Einstellung der Gartemperatur
und -zeit beginnen Sie den
Garvorgang, indem Sie die
START/STOP-Taste driicken

HOLD-MODUS (Anhaltemodus):
Hold wird auf dem Gerat

bei Betrieb im SYNC-Modus
angezeigt. In einer Kammer lauft
der Garvorgang, der Garvorgang
in der anderen Kammer ist
angehalten, bis die Garzeiten
einander gleichen.

STANDBY MODUS: Nach 10
Minuten ohne Betatigung des
Bedienfelds wechselt das Gerat
in den Standby-Modus. Die Ein-/
Ausschalttaste leuchtet dann
schwach.

1 Entfernen Sie das Verpackungsmaterial, die Werbeetiketten und alles Klebeband vom Gerat

und entsorgen Sie dies.

2 Nehmen Sie sdmtliches Zubehor aus der Verpackung und lesen Sie dieses Handbuch

sorgfaltig durch. Bitte beachten Sie dabei besonders auf die Betriebsanweisungen, Warnungen

und wichtige Sicherheitsvorkehrungen, um Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

3 Reinigen Sie die antihaftbeschichteten Behéalter und Crisper-Platten mit heiBem Seifenwasser,
spulen Sie sie anschlieBend griundlich und trocknen Sie sie gut ab. Reinigen Sie die
Haupteinheit NIEMALS in der SpUlmaschine.

4 Achten Sie bei der Verwendung dieses Gerats darauf, dass oben und an allen Seiten

mindestens 15 cm fur die Luftzirkulation vorhanden sind.
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GAREN IN IHRER HEIBLUFTFRITTEUSE
SCHNELLSTARTANLEITUNG FUR REZEPTE UND KOCHTABELLEN

4 )

TIME

TEMP

AIR FRY ROAST

MAX CRISP REHEAT

BAKE DEHYDRATE

TEMP TIME

DOUBLESTACK TECHNOLOGY

DOUBLE STACK PRO
(=)

SYNC MATCH

(—} (—}
START
STOP

GAREN MIT DOUBLE STACK PRO

Mit Double Stack Pro kénnen Sie 4 Speisen gleichzeitig in
2 unabhangigen Schubladen garen. Sie kbnnen in beiden
Zonen oder nur in einer einzigen Zone garen.

Detaillierte Anweisungen zur Verwendung von SYNC oder
MATCH finden Sie auf Seite 8.

Wenn Sie diese Funktionen verwenden, dricken Sie Double
Stack Pro, bevor Sie SYNC oder MATCH drlcken.

Wenn Sie in einer einzigen Zone kochen, dricken Sie
Double Stack Pro, bevor Sie START/STOP driicken.

BEENDEN DER GARZEIT IN EINEM KORB (BEI
GEBRAUCH BEIDER KORBE)

1 Wahlen Sie die Zone, in der Sie den Garvorgang
abbrechen mochten.

2 Driicken Sie auf START/STOP, um den Garvorgang zu
beenden.

3 Nach Beendigung des Garvorgangs gibt das Gerat
einen Signalton ab und auf dem Display erscheint 60
Sekunden lang “COOL".

GAREN ANHALTEN

Die Garzeit wird automatisch angehalten, wenn ein Korb
herausgenommen wird. Kdrbe wieder einsetzen, um den
Garvorgang fortzusetzen.

BElI VERWENDUNG IM SYNC- oder MATCH-MODUS

Wenn Sie einen Korb herausnehmen, wird der Garvorgang
vom anderen Korb automatisch angehalten, sodass das
Garen immer noch zur gleichen Zeit beendet wird. Kérbe
wieder einsetzen, um den Garvorgang in beiden Kammern
fortzusetzen.

HINWEIS: Wenn wahrend des Garvorgangs ein Korb
l&nger als 2 Minuten entfernt wird, schaltet sich das
Gerat automatisch aus. Sie mUssen jede Zone erneut
programmieren, um den Garvorgang fortzusetzen.

GAREN MIT DER DUALZONE-TECHNOLOGIE

Mit Double Stack Pro kbnnen Sie 4 Speisen gleichzeitig in 2
unabhangigen Kérben garen. Sie kbnnen in beiden Zonen
oder nur in einer einzigen Zone garen.

Detaillierte Anweisungen zur Verwendung von SYNC oder
MATCH finden Sie auf den Seiten 39 und 40.

Wenn Sie diese Funktionen verwenden, drlicken Sie
DOUBLE STACK PRO, bevor Sie SYNC oder MATCH
drlcken.

Wenn Sie in einer einzigen Zone kochen, dricken Sie
DOUBLE STACK PRO, bevor Sie START/STOP driicken.
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SYNC

Um den Garvorgang zum selben Zeitpunkt zu
beenden, wenn die Gerichte unterschiedliche
Garzeiten, Temperaturen

oder sogar Funktionen aufweisen:

1 Geben Sie die Zutaten in die Behalter und
setzen Sie dann die Behalter in das Gerat
ein.

2 \Wahlen Sie Zone 1. Wahlen Sie die
gewlinschte Garfunktion. Drlcken Sie auf
TEMP und stellen sie die Gartemperatur
mithilfe der Pfeile ein.Dricken Sie auf TIME
und stellen die Garzeit mit den Pfeilen ein.

3 Wahlen Sie Zone 2. Wahlen Sie die
gewlinschte Garfunktion. Drlcken Sie auf
TEMP und stellen sie die Gartemperatur
mithilfe der Pfeile ein.Dricken Sie auf TIME
und stellen die Garzeit mit den Pfeilen ein.

HINWEIS: Sie konnen flr Zone 2 eine
andere Funktion wahlen.

4 Drlcken Sie SYNC, dricken Sie
anschlieBend die START/STOP-Taste, um
den Garvorgang in der Zone mit langeren
Garzeit zu beginnen. Die andere Zone steht
auf HOLD. Das Gerat piept und aktiviert
die zweite Zone sobald beide Zone
dieselbe Restgardauer erreicht haben.

HINWEIS: \Wenn Sie entscheiden,

dass die Speise in einer der Zone vor

Ablauf der Garzeit fertig ist, kdnnen Sie

DEN GARVORGANG IN EINER ZONE
ABBRECHEN. Wahlen Sie diese Kammer aus,
driicken Sie anschlieBend STOP/START, um
den Garvorgang in dieser Zone anzuhalten
oder die Garzeit auf Null zu stellen. Siehe
Seite 41 zu weiteren Anweisungen.

Geben Sie die Zutaten in den Korb und
setzen Sie dann Den Korb in das Gerat ein.

Zone 1 bleibt beleuchtet. Wahlen Sie die
gewlinschte Garfunktion. Dricken Sie auf
TEMP und stellen sie die Gartemperatur
mithilfe der Pfeile ein.Dricken Sie auf TIME
und stellen die Garzeit mit den Pfeilen ein.

Drucken Sie die MATCH-Taste, um die
Einstellungen der Zone 1 auf Zone 2 zu
kopieren. Driicken Sie anschlieRend STOP/
START, um den Garvorgang in beiden
Zonen zu starten.

Nach Beendigung des Garvorgangs gibt
das Gerat einen Signalton ab und auf
dem Display erscheint 60 Sekunden lang
“COOL”.

Kippen Sie die Zutaten aus dem Korb
oder nehmen Sie eine Silikonzange/
Silikonutensilien zur Hilfe.

Den Garvorgang in beiden Zonen zur selben
Zeit starten, aber zu unterschiedlichen
Zeitpunkten beenden:

1 Wahlen Sie Zone 1. Wahlen Sie die

gewlinschte Garfunktion. Dricken Sie auf
TEMP und stellen sie die Gartemperatur
mithilfe der Pfeile ein.

Drlcken Sie auf TIME und stellen die
Garzeit mit den Pfeilen ein.

Wahlen Sie Zone 2, wiederholen Sie
anschlieRend die Schritte 1und 2.

Driicken Sie die START/STOP-Taste, um
den Garvorgang in beiden Zonen zu
starten.

5 Nach Beendigung des Garvorgangs gibt
das Gerat einen Signalton ab und auf
dem Display erscheint 60 Sekunden lang
“CooL”.

6 Kippen Sie die Zutaten aus dem Korb
oder nehmen Sie eine Silikonzange/
Silikonutensilien zur Hilfe. Stellen Sie den
Korb NICHT oben auf das Gerat.

MATCH

ZuUr Zubereitung einer gréReren Menge
desselben Gerichts oder unterschiedlicher
Gerichte mit derselben Funktion, Temperatur
und Zeit:

HINWEIS: \Wenn Sie entscheiden,

dass die Speise in einer der Zonen vor
Ablauf der Garzeitfertig ist, kdnnen Sie

DEN GARVORGANG IN EINER ZONE
ABBRECHEN. Wahlen Sie die jeweilige
Kammer und driicken Sie dann START/STOP.
Siehe Seite 41 zu weiteren Anweisungen.

5 Nach Beendigung des Garvorgangs gibt

das Gerat einen Signalton ab und auf
dem Display erscheint 60 Sekunden lang
“COOL”.

6 Kippen Sie die Zutaten aus dem Korb

oder nehmen Sie eine Silikonzange/
Silikonutensilien zur Hilfe.
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GAREN IN IHRER HEIBLUFTFRITTEUSE - FORTSETZ.

4 )

TIME

TEMP

)

AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT

BAKE DEHYDRATE

DOUBLESTACK TECHNOLOGY

DOUBLE STACK PRO
=)

SYNC MATCH

o o
START
STOP

GAREN IN NUR EINER ZONE

Um Das Gerét einzuschalten, stecken Sie das
Stromkabel in eine Wandsteckdose und dricken Sie die
© Ein-/Ausschalttaste

Air Fry (HeiBluft-Frittieren)

Max Crisp

Bake (Backen)

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 200 °C.

HINWEIS: Bei der Max-Crisp-Funktion
ist die Temperatureinstellung nicht
verfUgbar und auch nicht erforderlich.
Die Temperatur ist auf 240 °C.
voreingestellt.

1 Stellen Sie eine Crisper-Platte in den Korb geben Sie
die Zutaten in den Korb und setzen Sie dann den
Korb in das Gerat ein.

2 \Wahlen Sie Zone 1 oder Zone 2. Wahlen AIR FRY.

3 Drucken Sie auf TEMP und stellen sie die
Gartemperatur mithilfe der Pfeile ein.

4 Drucken Sie auf TIME und stellen die Garzeit mit den
Pfeilen ein.

HINWEIS: Sie konnen wahrend des Gar-vorgangs
den Koérben herausnehmen und die Zutaten
schwenken oder schitteln, um gleichmaRiige
Knusprigkeit zu erreichen.

5 Nach Beendigung des Garvorgangs gibt das Gerat
einen Signalton ab und auf dem Display erscheint 60
Sekunden lang “COOL".

6 Kippen Sie die Zutaten aus den Kérben oder nehmen
Sie eine Silikonzange/Silikonutensilien zur Hilfe.
Stellen Sie die Kérbe NICHT oben auf das Gerat.
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1 Stellen Sie eine Crisper-Platte in den

Korb, geben Sie die Zutaten in den Korb
und setzen Sie dann den Korb in das
Gerat ein.

2 \Wahlen Sie Zone 1 oder Zone 2. Wahlen

MAX CRISP.

3 Drucken Sie auf TIME und stellen die

Garzeit mit den Pfeilen ein. um in
Minutenschritten auf bis zu 30 Minuten
einzustellen. Driicken Sie START/STOP,
um den Garvorgang zu starten.

4 Nach Beendigung des Garvorgangs

gibt das Gerat einen Signalton ab und
auf dem Display erscheint 60 Sekunden
lang “COOL”".

5 Kippen Sie die Zutaten aus den Korben

oder nehmen Sie eine Silikonzange/
Silikonutensilien zur Hilfe. Stellen Sie die
Koérbe NICHT oben auf das Gerat.

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 160 °C.

1 Stellen Sie ein Knusperblech in den Korb
(optional), geben Sie Zutaten in den
Behalter und setzen Sie dann den Korb
in das Geréat ein.

2 \Wahlen Sie Zone 1 oder Zone 2. Wahlen
BAKE.

HINWEIS: Um Rezepte von einem
herkdmme-lichen Ofen umzuwandeln,
verringern Sie die Temperatur um 10 °C.

3 Drucken Sie auf TEMP und stellen sie die
Gartemperatur mithilfe der Pfeile ein.

4 Drucken Sie auf TIME und stellen die
Garzeit mit den Pfeilen ein. die Zeit in
Minutenschritten auf bis zu 1 Stunde
ein und in 5-Minuten-Schritten auf 1 bis
4 Stunden. Dricken Sie START/STOP,
um den Garvorgang zu starten.

5 Nach Beendigung des Garvorgangs
gibt das Gerat einen Signalton ab und
auf dem Display erscheint 60 Sekunden
lang “COOL”.

6 Kippen Sie die Zutaten aus den Kérben
oder nehmen Sie eine Silikonzange/
Silikonutensilien zur Hilfe. Stellen Sie die
Koérbe NICHT oben auf das Gerat.
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TIME

TEMP

AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT

BAKE DEHYDRATE

DOUBLESTACK TECHNOLOGY

DOUBLE STACK PRO
=)

SYNC MATCH

START
STOP

Reheat (Aufwdrmen)

1 Stellen Sie ein Knusperblech in den Korb
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